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L’INSOUPÇONNABLE D’UN GRAND CRU 

Notre Blanc de Noirs, Renée, commémore ma 
grand-mère paternelle. 

RENÉE
MILLÉSIME 2019

GRAND CRU BRUT

OBSERVATIONS  

L’INSOUPÇONNABLE 

« Une interprétation toute personnelle de nos meilleurs 
Pinot Noir, aux fragrances boisées. Ce millésime rend 
hommage à Renée, une femme de caractère, forte et 
déterminée, à l’image de ce blanc-de-noirs. Elle a su 

transmettre la passion des terres de Beaumont-sur-Vesle, 
où le Pinot Noir s’épanouit pleinement. 

Chaque goutte de ce vin porte en elle l’héritage de ses 
valeurs et de son amour pour la famille. Un hommage 

plein de douceur et de mémoire, qui rappelle les 
moments partagés et les traditions transmises à travers 

les générations ».

100 % Pinot Noir

100 % de vendanges 2019

Élevage de 7 mois en fût de chêne 
(sans fermentation malolactique)

Mise en bouteille : mars 2020 
Dégorgement : février 2023 

Dosage : 6 g/L

!"#$%&#"'"couleur jaune clair, brillante. 
()"*+,"'"des arômes de fruits mûrs, de pomme 

et de poire. 
!"#-"./)01+"'"la vivacité laisse place 

à des notes de sous-bois.

RENÉE  
MILLÉSIME

100 % Pinot Noir

Création de l’année 2022, notre Blanc de Noirs Renée 
commémore ma grand-mère paternelle. 

100 % de vendange 2017
Élevage 7 mois en fûts (sans Fermentation Malolactique)

Mise en bouteille : avril 2018
Dégorgement : juillet 2020

Dosage : 6 g/L

OBSERVATIONS 

À l’œil : couleur jaune clair, brillante.
Au nez : des arômes de fruits mûrs, de pomme 

et de poire.
À la bouche : la vivacité laisse place 

à des notes de sous-bois.
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« Une interprétation toute personnelle, aux fragrances 
boisées, de nos meilleurs Pinot Noir ».  
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Our Blanc de Noirs pays tribute to my 
paternal grandmother.

RENÉE
MILLÉSIME 2019

GRAND CRU BRUT

TASTING NOTES  

THE UNEXPECTED 

«A very personal interpretation of our !nest Pinot Noir, 
with woody fragrances. "is vintage pays tribute to 

Renée, a woman of character—strong and determined, 
just like this Blanc de Noirs. She passed on her passion 
for the lands of Beaumont-sur-Vesle, where Pinot Noir 

thrives beautifully.

Each drop of this wine carries the legacy of her values 
and love for family. A tribute !lled with warmth and 

remembrance, evoking shared moments and traditions 
passed down through generations ».

100 % Pinot Noir

100 % grape harvest 2019

Aging for 7 months in oak barrels 
(Without malolactic fermentation)

Bottling: March 2023
Disgorging: February 2024

Dosage in: 6 g/L

!"#$%&#&'&(#light yellow, brilliant color)
!"#$%&#"*+&(#aromas of ripe fruits, apple, 

and pear.
!"#$%&#,-.-$&(#the liveliness gives way to subtle 

undergrowth notes.

RENÉE  
MILLÉSIME
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